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VAKUUM PUNILICE ZA VINO, ULJE, RAKIJE, SOKOVE… 

Svi oni koji se bave proizvodnjom 
i prodajom vina, ulja, sokova, že-
stokih pića i drugih likera u po-

četku proces punjenja obavljaju ruč-
no, pomoću lijevka ili nekih posu-
da, koje na dnu imaju neku vrstu sla-
vine. Proces nije lagan, gubi se mno-
go vremena, pogotovo kada se preta-
če talog ili filtrira. Cijelo vrijeme pro-
izvod koji se puni je u dodiru sa zra-
kom, pa se vrši veoma intenzivna ok-
sidacija, što može promijeniti osnov-
na svojstva i kvalitetu proizvoda. Ve-
liki proizvođači koriste skupe linije za 
punjenje, a što se nudi malim i sred-
njim proizvođačima. Nudi im se jef-
tino i ekonomično punjenje pomoću 
vakuum pumpi.

Povijest vakuum pumpe
Koristeći vakuum tehnologiju razvi-
jene su vakuum pumpe. To je uređaj 
koji uklanja molekule plina iz neke za-
tvorene posude, kako bi se ostvario 
podtlak i djelomični vakuum. Obično 

je taj plin zrak. Prvu vakuum pumpu 
je izumio 1650. godine Otto von Gue-
ricke. Prethodnica su bile sisaljke, ko-
je datiraju još iz antike, a mnoga seo-
ska domaćinstva i danas imaju dvoriš-
ne pumpe, kojima na istom principu 
podižu vodu iz bunara ili dubinskog 
rezervoara. Nekoliko je raznih tehno-
loških izvedbi, ali sve se svodi na stva-
ranje što većeg podtlaka i što brže iz-
mjene ciklusa usisavanja i punjenja.

Punjenje bez doticaja zraka
Kroz vakuum punilice proizvod je u 
bocama punjen na najprirodniji na-
čin, bez doticaja zraka, čime će zadr-
žati svoj izvorni okus i kvalitetu. To 
znači da neće oksidirati. Prilikom po-
stavljanja boce pod glavu stroja za pu-
njenje, prvo se u boci stvara vakuum. 
Boca stoga mora biti izrađena od sta-
kla, kako je vakuum ne bi deformirao. 
Tekućina se usisava iz rezervoara, de-
mižona, bačve, koja stoji ispod punili-
ce, pa čak do 4 metra ispod u podru-

mu. Kada se u boci stvori vakuum, 
ventil se otvara i proizvod se puni di-
rektno u bocu, bez prolaska kroz va-
kuum pumpu i bez kontakta između 
proizvoda i mehaničkih dijelova stro-
ja. Time je i mnogo lakše održavanje i 
pranje stroja. Posebna izvedba venti-
la će detektirati nivo tekućine u boci i 
prekinuti punjenje te eventualni višak 
ili pjenu usisati u poseban spremnik. 
Razina punjenja je podesiva. Za jed-
nom izabran i podešen nivo stroj će 
automatski puniti svaku sljedeću bo-
cu na željenu razinu.

Filtracija
Posebno dizajniran Tandem filter se 
može kombinirati s Enolmatic ili Eno-
lmaster uređajima, čime operater za 
filtriranje proizvoda ne troši dodat-
no vrijeme, već radi sve u istoj opera-
ciji, bez vanjskih pumpi. Ovisno da li 
se filtrira ulje ili vino koristi se odre-
đeno kućište sa jednim ili tri filtra ve-
ličine 0,2-50 microna. Veličina i broj 

filtra ovise i o veličini stroja. Filtri se 
jednostavno ubacuju između bačve i 
stroja za punjenje. Filtri su perivi, pa 
ih se veoma lako održava nakon rada i 
predstavljaju jednokratni trošak.
Firma Tenco proizvodi i strojevi za za-
tvaranje čepova i punjenje krema, dže-
mova i drugih tekućina, gelova za ke-
mijsku, kozmetičku i farmaceutsku in-
dustriju. Pogledajte na www.tenco.it. 
Evo par slika sa njihovog štanda s In-
terpacka, najvećeg sajma opreme za 
pakiranje.
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Jeftino i ekonomično punjenje pomoću vakuum pumpi

preporuka

Enolmatic i Enolmaster
Svakako najpoznatije punilice ove vrste u svijetu su Enolmatic za kućnu 
uporabu i male proizvođače te Enolmaster za male i srednje proizvođače. 
Proizvodi ih talijanska firma Tenco, a zatupnik za Hrvatsku je Pletikosa iz 
Rijeke (www.pakiranje.net). Enolmatic je samo sa jednom glavom za pu-
njenje, a ona može biti od plastike ili inoxa, dok Enolmaster se izrađuje s 
dvije ili četiri glave za punjenje i izrađen je kompletno od nehrđajućeg če-
lika. Uređaji zadovoljavaju najstrože CE norme i HACCP. Kapacitet punje-
nja je od 150- 500 boca na sat ovisno o modelu, broju glava i vrsti proizvo-
da koji se puni. Punjenje je u savršenim higijenskim uvjetima i bez prosi-
panja i gubitka proizvoda. Strojevi su profesionalni i pouzdani, punjenje je 
jednostavno, brzo i praktično, održavanje veoma lako. Nakon rada stroj se 
ispere vodom ili s malo deterdženta za suđe. Proizvođači koji žele puniti i 
ulje i vino obično trebaju uzeti dodatni kit, tako da sebi olakšaju pranje i 
spriječe prijelaz mirisa i aroma s vina na ulje ili obratno.
Nekoliko dodataka je dostupno kako bi se mogli koristiti i za punjenje ma-
lih mignon bočica s uskim grlom ili demižona ili tegli s velikim grlom. Uko-
liko punilica treba za punjene vrućih pasteriziranih sokova, potrebno je 
uzeti takvu vrstu crijeva i drugih komponenti koje mogu izdržati veće tem-
perature. Slično je i za punjenje proizvoda s više od 20% alkohola. Potreb-
na su Pyrex stakla. Stroj može biti izrađen i po ATEX specifikacijama za ja-
ko zapaljive i eksplozivne proizvode, poput alkohola, gdje se izbacuje elek-
trična oprema i uvodi pneumatika te se prostorija gdje se puni izrađuje 
prema posebnim pravilima.
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