CIBUSTEC 2016.

Veliki sajam za male firme

ibus Tec u Parmi je postao vode-
Céi sajam u sektoru proizvodnje i

pakiranja hrane, ali i drugih sli¢-
nih proizvoda. OdrZava se svake godi-
ne, s tim da je ove godine oprema, a
slijede¢e prehrambeni proizvodi i si-
rovine. Predstavlja pravi sajam za na-
$e proizvodace jer su izlaga¢i male i
srednje firme koje nude svoju opre-
mu i za male proizvodace. Cibus Tec
na svijetu predstavlja jedan od glavnih
sajmova za inovacije u industriji hra-
ne i izlog najboljih rjeSenja prisutnih
na trzistu, od sastojaka do tehnologija
obrade, od ambalaze do logistike. Za-
stupljene su sve vrste proizvoda: vo-
¢e i povrée, mlijeko i mlije¢ni proizvo-
di, meso i plodovi mora, brza hrana i
svjeze narezano, pekarska industri-
ja i prerada Zitarica, sladoled i deser-
ti, kava i sve za poslugu kafi¢a, slatki-
$i, tekuca hrana i pi¢a. Na sajmu je bi-
lo 30-ak firmi iz raznih oblasti koje za-
stupamo u cijeloj regiji i na hrvatskom
trzistu.
Hit su svakako tehnologije kuhanja
u vakuumu pekmeza, dzemova, ajva-
ra, salsi i umaka. Voce i povrce se kuha
na 40 °C, pri ¢emu ono zadrzava sve
vitamine, enzime, minerale i prirod-
nu boju. Kuhanje traje vrlo kratko 10-
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30 minuta, ovisno o proizvodu, stup-
nju vode u njemu i stupnju do koga se

proizvod ukuhava i zgu$njava. Kuha-
nje po starim recepturama nasih ba-
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ka je proslost jer se vi$esatnim ukuha-
vanjem unistava sve vrijedno. Novo je
i pasterizacija sokova visokim tlakom
umjesto kuhanjem i zagrijavanjem na
85-90 °C, ¢ime se dobivaju hladno ci-
jedeni sokovi s rokom trajanja 30 da-
na, gdje su opet zadrzani svi vrijedni
sastojci.
Famozna obitelj Enolmatic/Enoma-
ster s jeftinim strojevima za punjenje
vina, ulja, sokova, likera, mlijeka, pi-
va.., dobila je novog ¢lana. Savreno
rjeSenje za dopunjavanje tekucinom
teglica s kiselim krastavcima, papri-
kama, maslinama ili kockicama sira u
ulju, filetima ribe ili bilo kakvom te-
kuéinom u bilo koji proizvod gdje se
ne zna to¢na koli¢ina potrebne tekudi-
ne. Videni su i razni strojevi za pakira-
nje zrnatih, praskastih, bra$nastih, ko-
madnih i kremastih proizvoda u ma-
le ili velike vreéice. Strojevi rade auto-
matski, a uvodi se i ultrasoni¢ni nadin
zavarivanja, §to ¢ini var savr$enim, ali i
poskupljuje stroj. Hit su strojevi za pa-
kiranje u pouch vre¢ice sa zipom.
Predstavljeni su poluautomatski stro-
jeviiautomatske linije za punjenje te-
ku¢ina i krema u staklene ili plasti¢-
ne boce ili posude, s ulaznim i izla-
znim stolovima. Monoblok sadrzi dio
za punjenje, stavljanje ¢epa i etiketira-
nje. Cijeli jedan paviljon je bio posve-
¢en pakiranju i obiljezavanju, etiketi-
ranju, dotisku datuma, LOT broja, ro-
ka trajanja i drugih vaznih podataka.
Tekst i slike: Boris Pletikosa
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